WMENU DU _SOTR

PAO PIA PAK
Nems Thai aux légumes bio *

TOM PAK KAD YAD SAI
Bouillon clair et chou chinols™ farci au pore haché, ail, gingembre et
champignons Shitake, ail frit et coriandre

GHAI SATAY
Brochettes de poulet maring grillé, sauce cacahuete au carry rouge
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PAD THAI NUA
Nouilles de riz sautées au beeut. sauce +amarin, ceuts brouillés,
carottes’, pousses de soja, cacahuetes pilées et ciboule de Chine”

KHAO SOI GHAI
Spécialité au nord de la Tharlande :
Soupe de curry mijote, cuisse de poulet fermier bio, nouilles de VI,
échalotes et feuilles de moutardier en sammure

PAD PAK TAOHU
Wélange de légumes’™ et tofu sauté a la sauce soja et haile de sésame,
Servi avec au riz au jasmin

PLA RAD PRIK
Fllet de poisson du marché 4 la sauce aigre douce,
servi avec du riz au jasmin et légumes saute”
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BUA LOI FAK THONG
Billes de potimarron™ et lait de coco parfumé

CREPE AU PANDAN
Copeaux de noix de coco caramélisés et glace au choix
(sésame noir, 1hé vert matecha, citron-gingembre, chai latte, citron yuza..)

* Léaumes bio du potager de Jérome-San*
# Plat seul . 17 90 €
# Entrée + Flat ou Plat + Pessert: 24, 90 €
# Menu complet . 29,90 €



