WEeNU DU MIPT

PAO PIA PAK
Nems Thai aux légumes bio *

TOM DJUT KHAI NAM
Bouillon clair 4 l'omelette et boulettes de pore haché,
feailles d'algues, ail frit et coriandre

GHAI SATAY
Brochettes de poulet maring grillé, sauce cacahuete au carry rouge
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PAD THAI MOO
Noullles de riz sautées au pore, sauce +amarin, ceuts broulllés,
carottes’, pousses de soja, cacahuetes pilées et ciboule de Chine*

KAENG PED GHAI
cuarry rouge au poulet, potimarron”, carottes” et basilic Thar,
SErVI AVEC du riz au Jasmin

PAD KAPRAW NUA/TAOHU
Emincé de beeuf ou +otu sauté au basilic Thark, ail, oignons, haricots verts
et PolVrons rouges, servi AVec du riz au Jasmin

TOM KHA PLA
Soupe de lait de coco au poisson du marche, olgnons, champignons,
citronnelle, galanga, et feailles de citron combava,
servi avec du riz au jasmin et legumes saute*
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BANOFFEE
Spéculvos maison, caramel aa lait de coco, bananes et chantilly

KHANOM MO KAENG FAK THONG
Flan coco Thai aux morceaux de courge buttercup”

*Légumes bio du potager de Jérome-San*

#  Plat seul 15, 90 €
#  Entrée + FPlat ou Plat + Pessert . 19, 90 €
#  WMenu complet . 22,90 €



