WMENU DU _SOTR

PAO PIA PAK
Nems Thal aux légumes bio

YAM KHAO TOD
Salade de boulet+es de riz i+ 4 la saucisse de couenne fermentee,
échialotes, cacahinétes, feullles de citron combava et coriandre

YAM NUA YANG
Salade de beeut mariné e+ grille, tomates cerises, concombre’,
oignons, coriandre et jus de citron

PAD THAI GHAI
Noullles de riz sautées au poulet, sauce tamarin, ceuts brouillés,
carottes”, pousses de soja, ciboule de Chine™ et cacahuétes pilées

CHU CHI PRIK WAN
Minis poivirons™ farcis an pore Nache, saunce aun carry rouge parfumeé anx
feuilles de citron combava, servi avec du riz au jasmin et légumes sautés™

PAD MAKEUA
Tofu et aubergines santées, pate de soja fermente, ail,
basilic Thar* et piment doux®, servi avec du riz ad jasmin

PLANEUG MANAO
Fllet de poisson du marché snacke, sauce citron, coriandre et échalotes,
servi avec du riz au jasmin et légumes sautés
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SAKU KATI
Ferles de tapioca au lait de coco, ananas et kKiwi

MOUSSE AU CITRON VERT
Biscul+ sablé 4 la noix de coco

* Légumes bio du potager de Jérome-San*

#  Plat seul : 17 90 €
# Entrée + Plat ou Plat + Pessert . 24, 90 €
# Wenu complet 29,90 €



