WMENU DU _SOTR

PAO PIA PAK
Nems Thal aux légumes bio

SOM TAM
Salade de papave Verte, tomates, carottes, cacanuetes et Jus Jae citron

KHANOM DJIP
Bouchées au pore haché, ail, coriandre, gingembre et chitaignes d'eau
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PAD THAI GHAI
Noullles de riz sautées au poulet, sauce tamarin, ceuts brouillés,
carottes, poUsses de soja, ciboule de Chine et cacahuetes pilées

KAENG PANANG MOO
curry Fanang 4 l'échine de pore, feuilles de citron combava et
cacapuetes pilées, servi Avec du riz au jasmin et légumes sautés

PAD PAK TAOHU
WMélange de légqumes et tofu sauté 4 la sauce sgja,
SENVI AVEec du riz au Jasmin

PHILA PLA SALMON
Tartare de saumon 4 la citromelle et feuilles de combava,
Coriandre et Jus Je citron, Servi AVec au riz au Jasmin
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TAB TIM
“Les rabis de Thailande”: mélange de fraits jacquier, fruits de palmier
et chitaignes d'eau dans an lait de coco parfumé aux feuilles de Fandan

CREPE PARFUMEE
Copeaux de coco caramélisés, glace vanille, coco on yahour+

* Légumes bio du potager de Jérome-San*

#  Plat seul : 17 90 €
# Entrée + Plat ou Plat + Pessert . 24, 90 €
# Wenu complet . 249, 50 €



