
MENU  DU  MIDI 

PAO PIA PAK 

Nems Thaï aux légumes bio 

YAM MAKEUA 

Salade d’aubergines*, œufs durs, porc haché, oignons rouges,  

coriandre, jus de citron et oignons frits 

KHANOM DJIP 

Bouchées au porc haché, ail, coriandre, gingembre et châtaignes d’eau 

----------------------------------   o   ---------------------------------- 

PAD SIEW GHAÏ 

Nouilles de riz sautées au poulet, œufs brouillés, 
chou pak choï*  et sauce soja légèrement sucrée 

PAD PAK MOO / TAOHU 
Mélange de légumes et échine de porc ou tofu sauté à la sauce soja,  

servi avec du riz au jasmin 

KAENG KIEW WAN NUA 

Curry vert au bœuf, aubergines*, courgettes*,  

haricots verts et basilic Thaï, servi avec du riz au jasmin 

PLA YAM APPLE 

Filet de poisson du marché snacké, salade d’oignons rouges, pomme Granny,  
noix de cajou, coriandre et jus de citron, servi avec du riz au jasmin 

----------------------------------   o   ---------------------------------- 

TAB TIM 
‘’Les rubis de Thaïlande’’ : mélange de fruits jacquier, fruits de palmier, 

châtaignes d’eau dans un lait de coco parfumé aux feuilles de Pandan 

POMMES ET ANANAS CARAMALELISÉS 
Boule de glace au choix ( yaourt, vanille, citron yuzu, noix de coco) 

*  Légumes bio du potager de Jérôme-San* 

#   Plat seul :                                                               15, 90 € 

#   Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert  :                             19, 90 € 

#   Menu complet :                                                         22, 90 € 


