WEeNU DU MIPT

PAO PIA PAK
Nems Thal aux légumes bio
GYO TOD
Raviolis frits au poulet haché, champignons shitake, ail et gingembre

YAM STRAWBERRY
Salade de fraises, mesclun’®, tomates, oignons rouges et coriandre
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PAD SIEW GHAI
Nouilles de rie sautées au poulet, saunce soja légerement sucrée,
ceuts brouillés et chou pak choi™

PAD KAPRAW MOO
Pore haché santé au basilic Thai, oignons, poivrons et haricots verts
Servi avec au riz au Jasmin

PAD PAK TAOHU
WMélange de légumes et tofi saut€ 4 la sauce sgja,
Servi Avec au riz au Jasmin

HO MOK PLA
Flan de filet de poisson du marché au carry rouge, lait de coco,
feuilles de citron combava, épinards®, chou™ et basilic Thai,
Servi avec au riz au Jasmin

KHANOM MO KAENG
Flan coco Thar

2 BOULES DE GLACES ARTISANALES
Vanille, noix de coco, yaourt, pistache, mangue, framboise

* Légumes bio du potager de Jérome-San*

#  Plat seul 15, 90 €
#  Entrée + Flat ou Flat + Dessert : 19, 90 €
#  Menu complet . 22,90 €



