WMENU DU _SOTR

PAO PIA PAK
Nems Thal aux légumes bio

YAM STRAWBERRY
Salade de fraises, mesclun’, tomates, oignons rouges et coriandre

GYO TOD
Ravilois frits an poulet hachée, champignons shitake, ail et gingembre

B 0 ______________ —_—— —_——

PAD THAI GOONG
Nouilles de riz sautées aux crevettes, sauce 1amarin, ceuts broulllés,
carottes’, pousses de soja, cacahuetes pilées et ciboule de Chine*

PAD KAPRAW MOO
Pore haché santé au basilic Thai, oignons, poivrons et haricots verts
SErVI AVEC du riz au Jasmin

PAD PAK TAOHU
Wélange de légumes et tofu sauté 4 la sauce soja,
Servi avec au riz au jasmin

HO MOK PLA
Flan de filet de poisson du marché aun carry rouge, lait de coce,
fedilles de citron combava, Epinards®, chou et basilic Thar,
SENVI AVec au riz au Jasmin

FRAISES AU BASILIC THAI
Servies avecr une boule de glace au citron

KHANOM MO KAENG
Flan coco Thar

*Légumes bio du potager de Jérome-San*

#  Plat seul : 17 90 €
# Entréc + Plat ou Plat + Dessert . 24, 90 €
#  WMenu complet 29, 50 €



