WEeNU DU MIPT

PAO PIA PAK
Nems Thal aux légumes bio

SAI 0UA
Saucisse de pore Waché a la citronnelle et feuilles de combava

YAM STRAWBERRY
Salade de fraises, mesclun’, tomates, oignons rouges et coriandre
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PAD THAI MOO
Noullles de riz sautées a l'échine de pore, sauce famarin, ceuts brouillés,
carottes’, pousses de soja, cacahuetes pilees et ciboule de Chine*

KAENG KIEW WAN GHAI
Carry vert au poulet, carottes’, courgettes et basilic Thai,
SErVI AVEC du riz au Jasmin

PAD PAK TAOHU
Wélange de légumes et tofu sauté 4 la sauce soja,
Servi Avec au riz au Jasmin

PLA PAD NAM PRIK PAO
Fllet de poisson du marché sauté 4 la pate de piment doux, olgnons,
haricots verts et basilic Thai, servi avec du riz au jasmin
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BANOFEE
Bananes, spéculoos Emiettes, caramel au lait de coco et chantilly

2 BOULES DE GLACES ARTISANALES
Vanille, noix de coco, yaourt, pistache, mangue, framboise

* Légumes bio du potager de Jérome-San*

#  Plat seul 15, 90 €
# Entrée + Plat ou Plat + Pessert . 19, 90 €
#  WMenu complet . 22,90 €



