
MENU  DU  SOIR 

 

PAO PIA PAK 

Nems Thaï aux légumes bio 

KHANOM DJIP 

Bouchées au porc haché, ail, coriandre, gingembre et châtaignes d’eau 

YAM WOON SEN 
Salade de vermicelles au poulet haché, tomates cerises, oignons, 

carottes, poivrons rouges, coriandre et jus de citron 

----------------------------------   o   ---------------------------------- 

PAD SIEW GHAÏ 

Nouilles de riz sautées au poulet, œufs brouillés, 
chou Pak Choï* et sauce soja légèrement sucrée 

KAENG PHED NUA 
Bœuf émincé sauté au curry rouge, carottes et haricots verts, 

servi avec du riz au jasmin  

TAOHU NEUNG HED HOM 

Tofu soyeux à la vapeur, oignons nouveaux*, champignons shitaké,  
coriandre et sauce soja, servi avec du riz au jasmin 

KAENG KIEW WAN PLA 

Filet de poisson du marché sauce au curry vert,  
servi avec du riz au jasmin et petits légumes sautés* 

----------------------------------   o   ---------------------------------- 

KLAY CHEUM KATI 
Bananes pochées au sirop, lait de coco parfumé et graines de sésame 

CREME BRULÉE AU THÉ THAÏ 
Mélange de fruits rouges 

*  Légumes bio du potager de Jérôme-San* 

               #   Plat seul :                                                                 17, 90 € 

 #   Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert :                              24, 90 € 

#   Menu complet :                                                         29, 50 € 


