
MENU  DU  SOIR 

 

PAO PIA PAK 

Nems Thaï aux légumes bio 

YAM TAOHU KROB 

Salade de tofu croustillant, asperges, orange, tomates cerises,  
noix de cajou et vinaigrette au sésame noir 

KHANOM GUI CHAÏ 
Gâteaux frits de ciboule de Chine* et radis Daïkon 
----------------------------------   o   ---------------------------------- 

PAD SIEW MOO 

Nouilles de riz sautées à l’échine de porc, œufs brouillés, 
chou Pak Choï* et sauce soja légèrement sucrée 

KHUA KLING GHAÏ 
Curry sec très parfumé du Sud de la Thaïlande : 

Poulet haché, curcuma et feuilles de citronnier combava, 
servi avec du riz au jasmin et légumes sautés 

PAD KHINK TAOHU 

Tofu sauté au gingembre, oignons et champignons noirs,  
sauce de soja fermenté, servi avec du riz au jasmin 

GANG SOM PLA 

Curry acidulé, filet de poisson du marché, carottes, radis Daïkon,  
chou-fleur et omelette aux épinards frais*, servi avec du riz au jasmin 

----------------------------------   o   ---------------------------------- 

SAKU KATI 
Perles de tapioca au lait de coco, compotée de pommes et ananas 

CREME BRULÉE AU THÉ THAÏ 
Mélange de fruits rouges 

*  Légumes bio du potager de Jérôme-San* 

               #   Plat seul :                                                                 17, 90 € 

 #   Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert :                              24, 90 € 

#   Menu complet :                                                         29, 50 € 


