MENU DU _SOTE

PAO PIA PAK
Nems Thal aux légumes bio

YAM TAOHU KROB
Salade de tofu croustillant, asperqges, orange, tomates cerises,
nolX de cajou et Vinalgrette aun sésame noir

KHANOM GUI CHAI
Gateaunx 1rits de ciboule de Chine” et radis Parkon
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PAD SIEW MOO
Nodilles de riz sautées a l‘échine de pore, ceuts brouillés,
thou Fak Chol” et sauce soja légerement sucrée

KHUA KLING GHAI
Carry sec +res parfumé du Sud de la Thailande .
FPoulet haché, curcuma et feuilles de citronmier combava,
servi avec du riz au jasmin et légumes sautes

PAD KHINK TAOHU
Tofu sauté aun gingembre, oignons et champignons noirs,
SAUCE die soja fermente, servi avec au riz au Jasmin

GANG SOM PLA
carry aciaunle, filet de poisson du marché, carottes, radis Paikon,
chou-fleur et omelette aux Epinards frais’, servi avec du riz au_jasmin
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SAKU KATI
Perles de tapioca au lait de coco, compotee de pommes et ananas

CREME BRULEE AU THE THAI
Wélange de frul+s rouges

#  Plat seul : 17 90 €
# Entréc + Plat ou Plat + Dessert . 24, 90 £
#  WMenu complet 29, 50 €



