WEeNU DU MIPT

PAO PIA PAK
Nems Thar aux légumes bio

KHANOM GUI CHAI
Gateaux frits de ciboule de Chine™ et radis Paikon

KHAO TANG NA TANG
Dips de pore haché 4 la citronnelle, échalotes, coriandre et cacahuetes,
crackers de riz soufflé

PAD SIEW MOO
Nouilles de riz sautées a l‘échine de pore, ceuts brouillés,
thou Fak Chol™ et sance soja légerement sucrée

KHUA KLING GHAI
Carry sec +res parfumé du Sud de la Thailande .
FPoulet haché, curcuma et feuilles de citronmier combava,
SErVi AVEC du rig au jasmin et légumes sautés

PAD KHINK TAOHU
Tofu santé au gingembre, olgnons et champignons nolrs,
SAUCE dIE s0ja FErmente, serVvi avec au riz au Jasmin

GANG SOM PLA
cuarvy aciaulé, filet de poisson au marché, carottes, radis Paikon,
chou-fleur et omelette aux Epinards frais®, servi avec du riz au jasmin
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CREME DESSERT AU THE THAI
Coulis de fraise

BOULES DE GLACE
2 boules de glace au choix (vanille, coco, mangue, yaourt..)

* Légumes bio du potager de Jérome-San*
# Flat seal . 12, 90 €
# Entrée + Plat od Plat + Dessert . 19, 90 €
#  WMenu complet . 22,90 €



