WEeNU DU MIPT

PAO PIA PAK
Nems Thal aux légumes bio

YAM PAK KROB
Salade de légumes croustillants, oignons rouges, coriandre et jus de citron

KHAO TANG NA TANG
Dips de pore et crevettes hachés a la citronelle,
échialotes, coriandre et cacanuetes, crackers de riz soutflé
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PAD THAI MOO
Nouilles de riz sautées au pore, sauce tamarin, ceuts brouillés,
CAVOT1ES, POUSSES dE S0)4, cacalnetes pilées et ciboule de Chine

CHU CHI PED YANG
Demi-magret de canard au carry rouge parfumé aux feuilles de citron
combava, servi AVec au riz au jasmin et légumes santés

TAOHU PAD HED HOM
Tofu sauté aux champignons shitake, carottes et oignons nouveaux,
Servi avec au riz au jasmin

PLA RADNAM MAKHAM
Fllet de polsson du marché a la sauce tamarin, coriandre,
oignons et ail frits, servi avec du riz au jasmin et légumes santés
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KHANOM TAKO
GElée parfumée aux feuilles de pandan et créme de coco

PANNA COTTA
Au lait de soja et +hé matcha, coulis de fraise et basilic Thar

#  Plat seul 15, 90 €
#  Entrée + Flat ou Flat + Dessert : 19, 90 €
#  WMenu complet . 22,90 €



