
MENU DU  SOIR 

 

PAO PIA PAK 

Nems Thaï aux légumes bio 

YAM PAK KROB 

Salade de légumes croustillants, oignons rouges,  
carottes, noix de cajou, coriandre et jus de citron vert 

GHAÏ SATAY 
Brochettes de poulet mariné grillé, sauce cacahuète au curry rouge 

----------------------------------   o   ---------------------------------- 

PAD SIEW MOO 

Nouilles de riz sautées à l’échine de porc, chou pak choï,  
œufs brouillés, sauce soja légèrement sucrée 

GHAÏ TAKRAÏ 

Émincé de poulet mariné sauté à la citronnelle et coriandre,  
servi avec du riz au jasmin et légumes sautés 

KAENG PANANG TAOHU 
Curry Panang au tofu, carottes, cacahuètes pilées, 

feuilles de citronnier combava, servi avec du riz au jasmin  

PLA RAD PRIK 

Filet de poisson du marché à la sauce aigre douce, 
servi avec du riz au jasmin et légumes sautés 

----------------------------------   o   ---------------------------------- 

KHANOM MO KAENG 
Flan coco Thaï 

 MILLE CRÊPES 
Gateau de crêpes à la crème mangue et passion 

               #   Plat seul :                                                                 17, 90 € 

 #   Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert :                              24, 90 € 

#   Menu complet :                                                         29, 50 € 


