
MENU DU  SOIR 

 

PAO PIA PAK 

Nems Thaï aux légumes bio 

TOM DJUT WON SEN 

Soupe de vermicelles aux boulettes de porc haché,  
algues, ail frit et coriandre 

KHANOM GUI CHAÏ 
Gâteaux frits à la ciboule de Chine et radis Daïkon 

----------------------------------   o   ---------------------------------- 

PAD SIEW MOO 
Nouilles de riz sautées au porc, sauce soja légèrement sucrée, 

œufs brouillés et chou pak choï 

PAD PRIK KHING NUA / TAOHU 
Émincé de bœuf ou tofu sauté au curry rouge parfumé au gingembre,  

servi avec du riz au jasmin  

KHAO PAD SAPAROD 

Riz sauté au curry, poulet, oignons, poivrons, ananas et noix de cajou 

TOM KHA PLA 

Soupe de lait de coco au poisson du marché, citronnelle, galanga, 
champignons, oignons et feuilles de citron combava, 

  servi avec du riz au jasmin  

----------------------------------   o   ---------------------------------- 

PANNA COTTA 
Au lait de soja et sésame noir, sirop de gingembre 

CŒUR COULANT CHOCOLAT NOIR 
chantilly au thé Matcha  

               #   Plat seul :                                                                 17, 90 € 

 #   Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert :                              24, 90 € 

#   Menu complet :                                                         29, 50 € 


